Zalacznik nr 2 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

§1.
§2.

NA

Dostawe produktéw zywnoSciowych dla potrzeb stolowki szkolnej
przy PSP w Gozdzie i PSP w Kuczkach Kolonii
do 31.12.2011 r.

Zamawiajacy dopuszcza zlozenie ofert réwnowaznych , ale o parametrach
nie gorszych niz wyspecyfikowane w § 3.
Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czeSciowych w nastepujacych
wyodrebnionych czgSciach na dostawe :

- Czg$¢ 1 Mieso i wedliny
- Czgs€ 2 Warzywa i owoce

- Cz¢é¢ 3 Mrozonki

- Cze$¢ 4 Nabiat

- Czg$¢ 5 Pieczywo

- Cze$¢ 6  Artykuly spozywcze

- Cze$¢ 7 Garmazerka

- Czes¢ 8 Cukiernicze
§ 3. Opis przedmiotu :
Czesé 1. Miegso i wedliny
Lp. Rodzaj artykulu Jedn. Ilosé

miary
1 2 3 4
1. Y.opatka wieprzowa b/k kg 2000
2. Zeberka wieprzowe kg 700
6. Boczek wedzony kg 110
7. Schab b/k kg 170
8. Kietbasa zwyczajna kg 250
9. Kielbasa wiejska kg 250
10. |Kurczak kg 1100
11.  [|Filet z piersi kurczaka kg 1000
14. | Wolowina z/k (szponder) kg 70
15. | Wolowina z/k (rozbratel) kg 70
16.  |Indyk — IT k1. migso kg 350
drobne

17.  {Stonina kg 125
18. |Smalec kg 125
19.  |Flaki wolowe kg 250




20.

Szynka b/k wieprzowa 80
21 |Karczek wieprzowy b/k kg 300
22. | Wolowina gulaszowa kg 80
23. | Boczek surowy kg 5
24. | Wotowina szynka b/k kg 500
Czegs¢ 2 Warzywa i owoce
Lp. Rodzaj artykulu Jedn. Ilosé
miary
1 2 3 4
1. Cytryny kg 35
2. Jabika I sortu kg 3500
3. Banany kg 2000
4. Mandarynki kg 1800
5. Pomarancza kg 1000
6. Grapefruit kg 150
7. Kapusta kiszona kg 1200
8. Kapusta pekinska kg 900
9. Kapusta czerwona kg 500
10. Groch tupany kg 50
1. Buraki czerwone kg 950
12. | Ogobrek kiszony kg 550
13. | Salata (w miesigcach: V, szt 950
V1 IX, X)
14. | Koper (w miesiacach V, kg 30
VLIX ,X)
15. | Zielona pietruszka kg 60
16. |Kapusta biata kg 300
17. |Cebula kg 85
18. | Pieczarki kg 100
19. | Ogobrek swiezy (w kg
miesigcach: V, VI IX, X) 450
20. | Botwina (w miesigcach: Szt. 150
Y, VL)
21.  |Ziemniaki I gatunek kg 8700
(irga )
22.  |Marchew kg 650
23. | Papryka swieza (w kg 60
miesigcach: IX, X, XI)




24.  |Pomidory (w m-cach VI, kg 380
IX, X)
25. | Grzyby suszone szt 120
(podgrzybki)20g
26. |Por kg 50
27.  |Szczypior w kg 15
( miesigcach V, VI, IX, X)
. {28.  [Sliwka suszona 200g szt 50
29. |Kapusta biata mtoda w szt 300
miesigcach VI
30. |Kapusta wioska kg 150
31. |Fasola Ja$ kg 120
32, Rzodkiewka w( m-cach szt 200
V, VL, IX, X)
33. |Ziemniaki mtode (od kg 1400
20V-30 VI
Czg¢éé 3. MROZONKI
Lp. Rodzaj artykulu Jedn. Ilo§é
miary
1 2 3 4
1. Filet z Miruny ze skora shater kg 750
2. |Filet z Dorsza Czarniak kg 40
3. Mieszanka warzywna kg 100
4.  [Kalafior mrozony kg 130
5. | Brukselka mrozona kg 100
6. |Fasolka szparagowa kg 100
mrozona
7. | Truskawka mrozona kg 10
Mieszanka kompotowa kg 1800
g mrozona
9. Whoszczyzna mrozona kg 1400
10. | Frytki mrozone kg 40




Cze$é 4. NABIAL

Lp. Rodzaj artykulu Jedn. Hosé
miary
1 2 3 4
1. Masto prawdziwe Szt. 130
smietankowe 200g
2. Mleko 2%w kartonie Litr 160
3. Twardg (trzykrotnie Szt. 1350
mielony)250g
4. | Smietana 400g 18% Szt. 1400
5. Jaja kurze kI M Szt. 5500
6. Twaro6g potttusty 250g Szt. 60
7. Jogurt 130g o smaku Szt. 800
truskawka, wisnia,
brzoskwinia, owoce lesne
8. |Jogurt 125g z konfiturami Szt. 2000
9. | Jogurt z kawatkami owocow Szt. 4000
150g
10. |Jogurt 125g (100g-91kcal) Szt. 1000
11. |Deser mleczny z piankag 175g Szt. 1500
o smaku czekolada, wanilia,
karmel
12. | Deser mleczny +czekolada Szt. 2000
55g 195kcal
13. | Serek homogenizowany 100g Szt. 4000
puszysty rdézne smaki 125kcal
14. | Serek homogenizowany 140g Szt. 4000
waniliowy
Cze¢s¢ 5. PIECZYWO
Lp. |Rodzaj artykulu Jedn. Hos¢
miary
1 2 3 4
1. Chleb krojony 600g szt. 3000
2. Butki zwykte 90g szt. 1050
3. | Chieb ciemny 600g szt. 100




Cze$é 6. ARTYKULY SPOZYWCZE

Lp. |Rodzaj artykulu Jedn. Hosé
miary
1 2 3 4
1. Barszcz biaty 1000 g szt. 35
Wydajnos¢ 1kg-10 L wody
- 40 porcji/250ml.
Warto$¢ energetyczna w
100ml 37 kcal
2. Barszcz bialy 65¢g szt. 50
3. Przyprawa do zup, soséw i L 85
satatek w ptynie
4. Rosotki drobiowe 120g szt 60
5. Ziele angielskie 15g szt. 125
6. Lis¢ laurowy 8g szt. 125
7. Kisiel 59g bez cukru rézne szt. 140
smaki
8. Budyn 64g rézne smaki szt. 40
9. Kwasek cytrynowy 20g szt. 100
10. | Majeranek 10g szt 260
11. | Sél jodowana kg 230
12. | Pieprz ziotowy 20g szt. 460
13. | Papryka stodka 20g szt. 240
14. | Herbata czarna lisciasta 100g szt. 40
15. | Cukier kg 980
16. | Cukier puder kg 10
17. |Bulka tarta kg 280
18. |Herbatniki zwyklel4g szt. 250
19. |Pierniki serca w czekoladzie kg 20
20. | Wafle o smaku jogurtowym szt 1500
90g
21. |Olej z I tloczenia L 930
22. |Przyprawa do gulaszu 15g szt 300
23. |Przyprawa do flakow 20g szt 300
24. | Galka muszkatotowa szt 35
mielona 20g
25. | Czosnek granulowany 20g szt 90
26. |Biszkopty z galaretka w szt 2850
czoladziel30g
27. |Pieprz prawdziwy mielony szt 170
20g
28. |Papryka ostra 20g szt 80
29. |Margaryna 250g szt 40
30. {Proszek do pieczenia 18g szt 40




31. | Soda oczyszczona 30g szt 10
32. | Sos bolonski 1000g kg 30
wydajnoséikg = 5,2|
wody=52porcje/100mi
33. | Sos bolonski 39g szt 70
34. | Czekolada 100g peino
mleczna szt 1200
35. | Napdj w kartoniku 200ml szt 180
36. | Chrzan tarty extra w stoiczku szt 60
180g( skiad: chrzan 90%,
cukier, ocet spirytusowy,
woda, sol, kwas cytrynowy
mileko w proszku, olej roslinny
substancja konserwujaca E
223
37. | Dzem z truskawek 270g szt 50
niskostodzony truskawkowy
38. | Biszkopty 500g szt 30
Galaretka owocowa w proszku
39. [79g szt 140
40. | Drozdze 100g szt 30
41. | Sos pieczeniowy 1000g szt 5
42. | Sos pieczeniowy 30g szt 20
43. | Koncentrat pomidorowy 30% szt 70
(bez konserwantow) 1000g
44. | Przyprawa warzywna do zup kg 15
potraw migsnych i ryb sypka
45. | Groszek konserwowy 400g szt 35
46. |Majonez 11 szt 25
47. | Koncentrat pomidorowy 30% szt 40
(Bez konserwantow) 200g
48. | Przyprawa warzywna do zup szt 160
i sosow 75g sypka
49. | Wafel przektadany kremem o szt
smaku $mietankowym 20g bez
czekolady 300
50. | Wafel przektadany kremem szt 1000
kakaowym w czekoladzie 39g
(204kcal)
51. | Wafel w czekoladzie 52g szt 1900
(100g -53kcal)
52. | Rogalik z nadzieniem szt 1100

kakaowym w opakowaniu 65g
wartos¢ energetyczna w 65g =
286 kcal




53. |Baton czekoladowy w szt 3700
mlecznej czekoladzie 45¢g
Wartoé¢ energetyczna 223kcal
Warto$¢ energetyczna 98kcal

54. | Baton o lekkim nadzieniu w szt 350
mlecznej czekoladzie 21,5g
Warto$¢ energetyczna 98 keal

55. |Baton z nadzieniem szt 1500
karmelowym z orzechami 50g
56. |Kasza jeczmienna kg 30
57. |Maka ziemniaczana kg 50
58. | Maka pszenna typ 450 kg 280
59. | Ryz w torebkach (4x100g) szt. 500
60. |Ryz kg 35
61. | Makaron $widerki 500g sktad szt. 920

:maka makaronowa pszenna,
woda. Warto$¢ energetyczna w

100g suchego produktu

336kcal
62. |Makaron zacierka 250g szt. 140
63. |Kasza jeczmienna 4*100 szt 850
64. |Kasza gryczana 4*100 szt 230
65. | Makaron nitki 500g szt 40
66. |Kruche ciasteczka z kg 15

marmolada

Cz¢§¢ 7. GARMAZERKA

Lp. Rodzaj artykulu Jedn. Ilos¢
miary
1 2 3 4
1. Kluski $lgskie kg 750
2. Pierogi z kapustg i miesem kg 750
3. Pyzy z miesem kg 43
4. Pyzy zwykle kg 700
5. Pierogi z kapusta i pieczarkami kg 700
6. Kluski leniwe kg 40




Czes¢ 8. CUKIERNICZE

Lp. |Rodzaj artykulu Jedn. Tlosé
miary
1 2 3 4
1. Paczek z budyniem 130g szt 3000
2. Napoleonka 110g szt 1800
3. Sernik kostka 120g szt 2300
4. Rozek francuski ~ 90g szt 3000
5. Rozek smazony  100g szt 2000
6. Rogalik z jabtkiem 100g szt 5000
Obwarzanki 80g
7. szt 3500
8. Butki drozdzowe 90g szt 1280
9. Szarlotka 120g szt 1300
10. |Pgczek z marmoladg 90g szt 3500

Obowiazki wykonawcy

. Wykonawca bedzie realizowat dostawy sukcesywnie w ilosciach i w terminach

uzaleznionych od biezacych potrzeb, zglaszanych telefonicznie przez Zamawiajacego.
Wykonawca dostarczal bedzie towar we wskazanym terminie w godzinach od 7%
do7*® swoim $rodkiem transportu, na swoj koszt i ryzyko. Inna godzina dostawy
dozwolona jest tylko po wezesniejszym uzgodnieniu z intendentem.

. Przy dostawie towaru, nie ma mozliwosci przediozenia czgéciowego dokumentu

dostawy, wymagana jest faktura obejmujaca produkty z tej dostawy.

. Towar zakwestionowany Wykonawca wymieni na inny petnowarto$ciowy w ciagu 24

godzin od momentu dostawy, Natomiast w przypadku pieczywa, migsa i nabiatu w
ciagu 45 minut od zakwestionowania towaru.

. Produkty zywnosciowe musza by¢ dostarczane w opakowaniach jednostkowych

opisanych w formularzu cenowym lub opakowaniu o gramaturze bardzo zblizonej, nie
mniejszej niz opisana przez Zamawiajacego.

. Produkty zywnosciowe objete dostawa powinny spetnia¢ wymogi sanitarno-

epidemiologiczne i zasady systemu HACCP niezbedne w zakladach zywienia
zbiorowego miedzy innymi:

- odpowiednie normy jako$ciowe lub atesty

- odpowiednie oznakowanie i termin przydatnosci do spozycia

- odpowiedni sposéb przewozenia towaréw — zachowanie rozdzielnosci transportu
- odpowiednia temperaturg podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu

. Wykonawca zobowiazuje si¢ w przypadku zaistnienia nieprzewidzialnych

okolicznosci uniemozliwiajacych Wykonawcy terminowe zrealizowanie dostawy,
w ciagu 45 minut zapewni¢ ustuge zastgpcza , aby dowoz produktéw a tym samym
przygotowanie i podanie obiadu moglo odby¢ si¢ terminowo.

. Termin przydatnosci do spozycia wszystkich dostarczonych towar6w nie powinien

byé krétszy niz 2/3 terminu przydatnosci zalecanego przez producenta.

. Do kazdej partii towaru powinien by¢ dotaczony : atest, certyfikat, etykietka, metka

fabryczna.



Obowigzki zamawiajacego

Zamawiajacy bedzie zglaszal zapotrzebowanie telefonicznie do g0dz.12%° w dniu
poprzedzajacym dzief planowanej dostawy.

Zapewnienie sprawdzenia zgodnosci dostarczanego asortymentu i jego ilosci ze
ztozonym zaméwieniem bezposrednio przy odbiorze.

Potwierdzenie pisemne zgodnosci w w/w zakresie nastapi bezposrednio przy
odbiorze.

W przypadku zakwestionowania asortymentu, jego ilosci, jakosci lub termindéw
waznosci Zamawiajacy telefonicznie zglosi wykonawcy konieczno$¢ wymiany
zakwestionowanego asortymentu pod wzgledem jakosciowym, iloSciowym oraz
terminéw waznosci.



