Załącznik do form. ofertowego
………………………………





………………………………
(pieczęć firmowa Dostawcy)






(miejscowość, data)
Dane dostawcy:

Osoba do kontaktu: ………………………

Tel./ fax.:  ………………………………

e-mail: …………………………………

ZAMAWIAJĄCY:
Zespół Ekonomiczno Administracyjny Szkół w Goździe

ul. Radomska 7

26 – 634 Gózd

FORMULARZ OFERTOWY (CENOWY)

W związku z zapytaniem ofertowym na zakup i dostawę produktów żywnościowych (mięso i wędliny) dla potrzeb stołówek szkolnych przy szkołach na terenie gminy Gózd oferujemy wykonanie w/w przedmiotu zamówienia za cenę ofertową brutto wraz z dostawą do niżej wymienionych stołówek przy szkołach:
Termin realizacji zamówienia od 20 lutego 2017 r. do 16 lutego 2018 r.
Zespół Szkół w Kuczkach- Kolonii

Kuczki- Kolonia 75; 26 – 634 Gózd
Mięso wieprzowe i wędliny

	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Boczek wędzony
	I- klasa, o niskiej zawartości tłuszczu
	kg
	12
	
	

	2.
	Karczek wieprzowy
	I- klasa
	kg
	150
	
	

	3.
	Kiełbasa wiejska
	I- klasa, o niskiej zawartości tłuszczu
	kg
	50
	
	

	4.
	Kiełbasa zwyczajna
	I- klasa, o niskiej zawartości tłuszczu
	kg
	50
	
	

	5.
	Łopatka wieprzowa bez kości
	I- klasa
	kg
	400
	
	

	6.
	Mięso od szynki
	I- klasa
	kg
	100
	
	

	7.
	Polędwiczki wieprzowe
	I- klasa
	
kg
	100
	
	

	8.
	Schab bez kości
	I- klasa
	kg
	220
	
	

	9.
	Słonina
	I- klasa
	kg
	10
	
	

	10.
	Smalec
	I- klasa
	kg
	5
	
	

	11.
	Żeberka
	I- klasa
	kg
	100
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych  do Zespołu Szkół w Kuczkach- Kolonii ……………………zł.
Mięso drobiowe i wędliny

	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Filet drobiowy
	I- klasa
	kg
	480
	
	

	2.
	Filet indyczy
	I- klasa
	kg
	60
	
	

	3.
	Kurczak-tuszka
	I- klasa
	kg
	200
	
	

	4.
	Pałki z kurczaka
	I- klasa
	kg
	300
	
	

	5.
	Udziec indyczy
	I- klasa
	kg
	75
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych  do Zespołu Szkół w Kuczkach- Kolonii ……………………zł.
Mięso wołowe i wędliny

	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Flaki wołowe
	I- klasa
	kg
	20
	
	

	2.
	Rozbratel
	I- klasa
	kg
	30
	
	

	3.
	Szponder
	I- klasa
	kg
	30
	
	

	4.
	Wołowina
	I- klasa
	kg
	100
	
	

	5.
	Wołowina gulaszowa
	I- klasa
	kg
	25
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych  do Zespołu Szkół w Kuczkach- Kolonii ……………………zł.
Zespół Szkół w Goździe

Gózd, ul. Starowiejska 130; 26 – 634 Gózd
Mięso wieprzowe i wędliny
	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Boczek wędzony
	I- klasa
	kg
	50
	
	

	2.
	Boczek surowy
	I- klasa
	kg
	20
	
	

	3.
	Golonka wieprzowa
	I- klasa
	kg
	30
	
	


	4.
	Karczek wieprzowy bez kości
	I- klasa
	kg
	230
	
	

	5.
	Kiełbasa wiejska pieczona
	I- klasa
	kg
	80
	
	

	6.
	Kiełbasa zwyczajna
	I- klasa
	kg
	80
	
	

	7.
	Łopatka wieprzowa bez kości
	I- klasa
	kg
	1200
	
	

	8.
	Polędwiczka wieprzowa
	I- klasa
	kg
	300
	
	

	9.
	Parówki z szynki
	I- klasa
	kg
	250
	
	

	10.
	Schab bez kości
	I- klasa
	kg
	350
	
	

	11.
	Słonina bez skóry
	I- klasa
	kg
	50
	
	

	12.
	Smalec 
	
	kg
	50
	
	

	13.
	Szynka wieprzowa bez kości
	I- klasa
	kg
	60
	
	

	14.
	Żeberka
	I- klasa
	kg
	200
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych do Zespołu Szkół w Goździe ……………………zł.

Mięso drobiowe i wędliny

	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Filet z indyka
	I- klasa
	kg
	350
	
	

	2.
	Filet z piersi kurczaka
	I- klasa
	kg
	450
	
	

	3.
	Indyk drobny 
	II- klasa
	kg
	100
	
	

	4.
	Kurczak
	I- klasa
	kg
	100
	
	

	5.
	Podudzie z kurczaka (pałeczka)
	I- klasa
	kg
	350
	
	

	6.
	Udko z kurczaka
	I- klasa
	kg
	250
	
	

	7.
	Udziec z kurczaka
	I- klasa
	kg
	100
	
	

	8.
	Żołądki indycze
	I- klasa
	kg
	70
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych do Zespołu Szkół w Goździe ……………………zł.

Mięso wołowe i wędliny

	Lp.
	Nazwa
	Opis/ parametry
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość roczna
	Cena jednostkowa /brutto/
	Suma /brutto/

	1.
	Wołowina udziec bez kości
	I- klasa
	kg
	450
	
	

	2.
	Wołowina z kością rozbratel
	I- klasa
	kg
	30
	
	

	3.
	Wołowina z kością  szponder
	I- klasa
	kg
	30
	
	

	                                                                                                 RAZEM:


Cena ofertowa brutto (łącznie  z podatkiem VAT) za zakup i dostawę produktów żywnościowych do Zespołu Szkół w Goździe ……………………zł.
Obowiązki Wykonawcy:
1. Wykonawca będzie realizował dostawy sukcesywnie w ilościach i w terminach uzależnionych od bieżących potrzeb, zgłaszanych telefonicznie przez Zamawiającego. Wykonawca dostarczał będzie towar we wskazanym terminie w godzinach 700 – 745. Inna godzina realizacji dostawy dozwolona jest tylko po wcześniejszym uzgodnieniu 
z intendentem,
2. Przy dostawie towaru wymagana jest faktura obejmująca produkty z tej dostawy – nie ma możliwości przedłożenia częściowego dokumentu zakupu,
3. Towar zakwestionowany Wykonawca winien wymienić na inny pełnowartościowy 
w ciągu 24 godzin od momentu dostawy. W przypadku mięsa -w ciągu 45 minut od zakwestionowania towaru,
4. Produkty żywnościowe muszą być dostarczane w opakowaniach jednostkowych 
o gramaturze nie mniejszej niż opisana przez Zamawiającego,
5. Produkty żywnościowe objęte dostawą powinny spełniać wymogi sanitarno- epidemiologiczne i zasady systemu HACCP niezbędne w zakładach żywienia zbiorowego min.:

· odpowiednie normy jakościowe lub atesty,

· odpowiednie oznakowanie i termin przydatności do spożycia,

· odpowiedni sposób przewożenia towarów – zachowanie rozdzielności transportu,

· odpowiednią temperaturę podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu,

6. Wykonawca zobowiązuje się w przypadku zaistnienia nieprzewidzianych okoliczności uniemożliwiających dostawę w terminie w ciągu 45 minut zapewnienia usługi zastępczej,
7. Termin przydatności do spożycia wszystkich dostarczanych produktów nie powinien być krótszy niż ⅔ terminu przydatności zalecanego przez producenta. 
Obowiązki Zamawiającego:
1. Zamawiający będzie zgłaszał zapotrzebowanie telefonicznie do godz. 12.00 w dniu poprzedzającym planowaną dostawę,

2. Zapewnienie sprawdzenia zgodności dostarczonego asortymentu i jego ilości ze złożonym zamówieniem bezpośrednio przy odbiorze,

3. Potwierdzenie pisemne zgodności w w/w zakresie nastąpi bezpośrednio przy odbiorze,

4. W przypadku zakwestionowania asortymentu, jego ilości, jakości lub terminów ważności Zamawiający telefonicznie zgłosi Wykonawcy konieczność wymiany zakwestionowanego asortymentu.
PODSUMOWANIE 1- 6
	
Łączna wartość brutto za realizację w/w zamówienia ……………………… zł
Słownie ………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………..


Wynagrodzenie to zawiera wszystkie koszty związane z wykonaniem w/w zamówienia.
Zamawiający dopuszcza złożenie ofert równoważnych, ale o parametrach nie gorszych niż
w formularzu ofertowym.

Zamawiający zastrzegają zmiany w ilości dostaw towarów w ciągu roku z przyczyn niezależnych od Zamawiającego. 
………………………………………
(podpis upoważnionego przedstawiciela Dostawcy wraz z pieczątką imienną)
str. 6

